
Modern, innovativ und 
traditionell!

�Q Es ist eingeweiht, unser neues 
Sudhaus! Umrahmt von einem gran-
diosen Fest, fiel am 18. Juni 2011 
der Startschuss im einmaligen Mül-
lerBräu-Biergarten. Mehr als 1500 
MüllerBräu-Geniesserinnen und 
-Geniesser besuchten unsere Brau-
erei anlässlich des «Tags der offe-
nen Tür». In Erinnerung bleibt ein 
unvergesslicher Anlass voller Bier-
feststimmung in Begleitung unserer 
«Hausmusik», den original Münch-
ner Spitzbuam!

Mit der vollendeten Erneuerung des 
nun voll automatisierten Sudhauses 
dürfen wir uns mit Stolz als topmo-
derne Brauerei bezeichnen.

«Modern, innovativ und traditio-
nell!», so lautet deshalb unser Mot-
to, denn: Nach wie vor wird unser 
feines MüllerBräu traditionell ge-
braut, mit fünf Wochen Gärzeit, aus 
eigenem Badener Quellwasser und 
ohne jegliche Pasteurisierung.

Unser nächster «Relaunch» gilt nicht 
der Technik, sondern unserem immer 
beliebter werdenden MüllerBräu- 
Urweizenbier. Ab Frühjahr 2012 
werden wir diesen Klassiker neu 
in der 50-cl-Mehrwegflasche mit 
Kronkorken anbieten, im gewohnt 
typischen und einzigartigen Ge-
schmack. Lassen Sie sich überra-
schen, unser Braumeister Andreas 
Hiernickel, das gesamte MüllerBräu- 
Team und ich freuen uns schon jetzt. 
Sie werden begeistert sein!

Auf Ihr Wohl! 

Felix Meier 
Geschäftsführer MüllerBräu

PS: Mehr Infos auf 
www.brauerei-mueller.ch

Das grosse Bierfest zur Einweihung 
des neuen Sudhauses
Grandiose Feststimmung mit den ”Münchner Spitzbuam”, trotz strömendem Regen. Echte 
MüllerBräu-Geniesser und -Geniesserinnen lassen sich auch durch garstiges Wetter die Laune 
nicht verderben. Mehr als 1500 Gäste durften wir am Tag der offenen Tür anlässlich des 
Einweihungsfestes zählen.

Just am Tag des Einweihungsfests für das neue Sudhaus durften wir auch die neue Arbeits-
bekleidung für unsere Mitarbeitenden entgegennehmen. 
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Der Getränkemarkt Harassino bietet Privat- und 
Gastrokunden eine äusserst grosse Auswahl an 
Getränken an. Natürlich in erster Linie sämtli-
che feinen Biere aus der eigenen Produktion von 
MüllerBräu, sozusagen frisch aus dem Gärkeller!

Ergänzt wird das breite Getränkeangebot durch 
eine grosse Auswahl an feinen Weinen, selek-
tioniert durch die Weinkeller Haller AG, eine 

Tochtergesellschaft von MüllerBräu. Mehr als 
200 Weine bester Provenienz sind für Weinge-
niesser im Angebot. Viele Weine werden durch 
die Weinkeller Haller AG direkt importiert, 
immer streng nach dem Kriterium «Best Va-
lue for your Money». Auch Weingeschenke in 
jeder Grössenordnung gehören zum Spezialser-
vice der Weinkeller Haller AG – fragen Sie im 
Getränkemarkt Harassino nach.

Der Getränkemarkt Harassino 
im Areal von MüllerBräu

Einheitlich, funktional 
und farbenfroh ist die 
neue Bekleidung – und 
das bei jedem Wetter.
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im Mai 2012.
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Welches sind Ihre Kriterien, bzw. 
was ist die Basis für ein erfolg-
reiches Betreiben des Getränke-
marktes Harassino? 

Für uns als Getränkemarkt von 
MüllerBräu ist es natürlich pri-
mär unser frisches Bier in allen 
Sorten und Grössen. Die weite-
ren Pfeiler sind unser Kunden-
service und ein breites Angebot 
an Wein, Spirituosen und Mine-
ralgetränken.

Können MüllerBräu und andere 
Getränke zur Kühlung für einen 
Festanlass bei Ihnen vorbestellt 
werden?

Ja, das machen wir für unsere 
Kunden sehr gerne. Das gehört 
zu unseren Dienstleistungen.

Welche sind die Leader, die bei 
Kunden immer wieder gefragt 
sind?

Unsere frischen Biere, insbe-
sondere Zwickelbier, Gold hell 
und dunkel. Im weiteren Mine-
ralwasser in der Liter-Glasfla-
sche.

Haben Sie auch  
Party-Fässer im Angebot?

Ja. Unsere 10-Liter-CoolKegs 
sind der absolute Renner.

Welches sind die Dienstleistun-
gen gegenüber den Kunden, die 
im Harassino einkaufen?

Wir beraten die Kunden gerne 
für jeden Anlass oder für Ge-
schenkideen jeglicher Art mit 
der nötigen Fachkompetenz und 
Sorgfalt. Das Beladen der Au-
tos nach dem Einkauf ist für uns 
selbstverständlich.

Hat es genügend Parkplätze vor 
dem Eingang?

Ja, absolut.

Wie viele Weine umfasst das 
Angebot der Haller AG?

Im Moment sind es etwa  
240 Sorten.

Führen Sie auch Wein-Tastings 
durch?

Je nach Saison und Wetter gibt 
es Tastings mit Bier und Wein.

Gibt es einen Webshop für 
bequemes Einkaufen zu Hause 
und kann über diesen auch mit 
Kreditkarte bezahlt werden?

Unter www.hallerweine.ch fin-
det man unseren Webshop. Es 
kann problemlos via Banküber-
weisung oder Kreditkarte be-
zahlt werden.

Welches ist Ihr persönliches 
Lieblingsbier von MüllerBräu?

Ich mag das Zwickelbier beson-
ders.

Welches ist Ihr persönlicher 
Lieblingswein von der Weinkel-
ler Haller AG?

Das sind José Pariente und Ojo 
de Agua Cuvée Spéciale Bar-
rique.

Was möchten Sie Ihren Kunden 
auf diesem Wege mitteilen?

Ich möchte mich für die Kun-
dentreue zum Harassino und zu 
MüllerBräu bedanken. Für alle, 
die das Harassino noch nicht 
kennen: Ein Besuch lohnt sich 
in jedem Fall!
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«CoolKegs sind der absolute Renner»
Interview mit Martin Kopp, Leiter Getränkemarkt

Statt CHF 9.30 
jetzt nur C H F  7.–

(Sonderpreis gültig bis 31.12.2011)

Dieses Angebot gilt 
ausschliesslich im 
Harassino

Deguset mit 6 verschiedenen 
MüllerBräu-Spezialitäten in 
der Longneck-Flasche 33 cl

Rabattcode: IBM89092

Gratis-Probeexemplar oder 
Jahresabo mit Brauereirabatt 
für CHF 32.– statt CHF 42.– 
auf biergenuss.ch oder unter 
+41 58 787 58 62 bestellen. 
Rabatt gültig für Bestellungen 
bis 31.3.2012.

Sonderangebot Deguset
für unsere MüllerBräu-Geniesser/-innen:

biergenuss.chNEU
am Kiosk oder 

in Ihrem Brief-

kasten


